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MALA JIDLA & PREDKRMY

101 Hovézi tatarsky biftek s lanyZovou majonézou a suSenym zloutkem, 195,-
rozpecend Cesnekova ciabatta

102 Roastbeef z vyzralého hovéziho Eye round steaku, jable¢na redukce, 190,-
majonéza se zelenym pepfem, chorizo crumble, kfenova espuma

103 Smazené tygii krevety v tempufre, wasabi majonéza, salat wakame 190,-
z mofskych fas, citron

104 Tygri krevety na cesnekovém masle s bylinkami, cherry raj¢aty, chorizo crumble  220,-

105 Smazené kalamary s ¢esnekovym olejem a zauzenou paprikou, 190,-
limetkovd majonéza, citron

106 Spanélské smazené krokety v panko strouhance s lososem a bylinkami, 180,-
limetkovd majonéza

POLEVKY

121 Tradic¢ni rybi polévka zjemnéna smetanou s restovanou kofenovou zeleninou 75,-
a petrzelkovym olejem

122 Krém z pecené mrkve se zlutym curry, kokosovym mlékem, houskovymi krutény 75,-
a matovym olejem
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Veprova zebra SPARE RIBS v marindde ze séjové omacky, zazvoru,
Cesneku a citrénové travy, salat Coleslaw, rozpeceny chléb / 600g

Burger z mletého vyzraleho hovéziho masa v domaci sezamové bulce
s Cedarem, cibulovou marmeladou, picklovanou okurkou, listovym salatem
a BBQ majonézou, kiupavé steakové hranolky / 200g

Grilovany veprovy steak TOMAHAWK na kosti poddvany s kukufi¢nym klasem
a malym listovym salatem / 400g

Grilovana veprova panenka do rlzova s pepfovou omackou,
maly listovy salat / 200g

Vepiova krkovice na ldvovém grilu marinovana v rozmarynu a ¢esneku,
tzatziki dip / 300g

Veprova panenka na lavovém grilu, pyré z pecené petrzele,
grilovany kukuficny klas, chorizo olej / 200g

Marinované kureci prsicko SUPREME na lavovém grilu, petrzelové pyré,
cukrovy hrasek / 200g

Rolada z kufreciho prsa plnéna listovym Spenatem a italskou susenou Sunkou,
pyré z Cervené repy, pecena mrkev na masle, jogurt / 200g
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HOVEZI STEAKY

Veskerd pouzitd masa na steakovou Upravu pochdzi z vybranych chovi. Masa prosla tzv. mokrym zranim,
tj. ve vakuovém baleni pfi teploté od O °C do + 1°C po dobu nékolika tydn(l. Tato metoda zarucuje masu
opravdovou kiehkost, vini a silnou hovézi chut. Maso nakupujeme dle sezénni nabidky predevsim z USA,
Brazilie, Nového Zélandu, Uruguaye a dalSich zemi.

201 RIB EYE steak /300g 460,-
Vysoky rosténec — kiehké maso bohaté na mramorovani v€etné tzv. tukového oka, které steaku
vyneslo pojmenovani rib eye (v anglictiné oko) steak. Pravé vysoky obsah tuku zajistuje tomuto masu
vynikajici chut.

202 BALL TIP steak / 250¢g 340,-
Spi¢ka ofechu — maso je na fezu jemné mramorované tenkymi tukovymi zilkami a na povrchu pokry-
té slabou vrstvou tuku, kterd podtrhuje jeho chut a stavnatost. Vyznacuje se charakteristickou tmaveé
¢ervenou barvou a vldknitou strukturou.

203 RUMP steak /2509 340,-
Kvéetova Spicka — ktera se nachazi v horni ¢asti hovézi kyty. Tento sval se témer nenamaha a diky
tomu jsou rump steaky krasné krehké a libové.

OMACKY KE STEAKUM

231 Pepirova omadcka 45,- 233 Zauzena barbecue omacka (studend) 40,-

232 Grilovaci omacka (studend) 40,- 234 Tzatziki dip (studenad) 40,-
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RYBY & KREVETY

251 Tradi¢ni smazené kapfi hranolky se studenou omdackou ze zakysané
smetany a Cerstvého kopru / 200g

252 Pecena celd prazma kralovska s omackou ze zlutého curry s kokosovym
mlékem, asijskou zeleninou a Cerstvym koriandrem, limetka / 300g

253 Fish & chips z tresky tmavé v pivnim tésti¢ku, smazené belgické hranolky,
limetkovd majonéza / 200g

254 Grilované filety z candata, rybi velouté s petrzelkovym olejem,
pecené kousky brambor s hldvkovym zelim / 200g

255 Peceny filet z lososa, blanSirované fazolové lusky s citrénovym mdaslem,
kfenova espuma, crumble z ¢ernych oliv/ 200g

256 Spanélska paella s tygiimi krevetami, muslemi, chapadlem z kalaméra
perudnského, mladym hraskem a Cerstvym fenyklem / 400g

257 Tygii krevety v omdacce z kokosového mléka se zlutym curry,
asijskou zeleninou a krevetovymi chipsy

OMACKY K RYBAM

235 Koprovy dresing 40,- 236 Limetkova majonéza

232 Grilovaci omacka (studenad) 40,- 237 Tatarska omacka
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SALATY

281 Salat Caesar s grilovanym kufecim prsi¢kem, trhanymi listy fimského salatu, 210,-
bylinkovymi krutény a parmazanem
282 Grlované medilénky z vepiové panenky na trhanych listech salatu 250,-
s naklddanou bilou fedkvi, cherry rajcaty, feckymi olivami a dresinkem
z dijonské hofcice
301 Grilovany kufeci steak, vaiené brambory / hranolky / 100g 165,-
302 Smazeny kureci fizek, vairené brambory / hranolky / 100g 165,-
303 Smazeny syr, vafené brambory / hranolky, tatarskd omacka / 100g 165,-
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PRILOHY

351 Kiupavé steakové hranolky / 200g 60,-
352 Smazené tenké hranolky / 200g 60,-
353 Restované grenaille s kofenovou zeleninou a rozmarynem / 200g 65,-
354 Varené pafizské brambory s maslem / 200g 55,-
355 Restované fazolové lusky na slaniné a ¢esneku / 200g 75,-
356 Grilovany kukufi¢ny klas / 250g 75,-
357 Salat Coleslaw / 200g 55,-
358 Rozpecena bylinkova ciabatta / 150g 40,-
359 Rozpeceny chléb / 250g 35,-
DEZERTY

390 Belgicka vafle s vanilkovou zmrzlinou, jahodovou omackou, medovou 15,-

drobenkou a Slehackou
391 Panna cotta z kokosového mléka, sorbet z manga a maracuji, crumble 105,-
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VINNY LISTEK

BILA VINA

Ryzlink Vlassky, Vinarstvi Mikrosvin, Mikulov, jakostni, suché, 0,75l 290,-

Vv

Ve viini najdete ofiSky ve spojeni s medem. V chuti potom najdete $tavnatost mladého vina s lehkou
mineralni strukturou.

Tramin &erveny, Vinaistvi Cech, Tvrdonice, zemské, polosuché, 0,75I 270,-

o v, v v

Intenzivné aromatickd vliiné s podtény rlzi a ovoce. Chut vina je lehkd, svézi s lehkymi medovymi tény
a prijemnou kyselinkou. Tramin se skvéle hodi ke grilovanym rybdm a ke kofenitym jidlim.

Palava, Vinafstvi Pfitluky, zemské, polosladké, 0,75l 320,-
Vino zlatozluté barvy s typickou vini pfipominajici ¢ajovou rdzi, citrusovou kdru a li¢i. V chuti miizeme
hledat exotické ovoce. Vino je plné, jemné kofenéné.

Sauvignon, Vinafstvi Vitis Straznice, pozdni sbér, polosuché, 0,75I 320,-
Vino ma svétle zelenozlutou barvu. Ve vini jsou citit tony zralych broskvi, citrust a ¢erného rybizu.
Chut je pfijemna, mineralni, ovocnd, se stavnatou kyselinkou v zavéru.

Chardonnay barrique, Vinafstvi Moravino Valtice, pozdni sbér, suché, 0,75l 390,-

Vino ma zlato-Zlutou barvu a zajimavou vini tropického ovoce. Chut je plnd a harmonicka s tény citru-
sového a uslechtilého dfeva.

Rulandské sedé, Vinarstvi Tetur, Velké Bilovice, pozdni sbér, polosuché, 0,75I 390,-

PIné, extraktivni vino zlatavé barvy, s vinii chuti $tavnaté zralé hrusky doplnéné medovymi a karame-
lovymi tény.

Hibernal, Vinarstvi Sedldk, Velké Bilovice, vybér z hroznd, polosuché, 0,75l 420,-

Hibernal je jednou z nejmladsich u nas péstovanych odrld. Vznikla kiizenim odriid Ryzlink rynsky

a Seibel. Toto vino ma zlatozlutou barvu, ve vini se objevuji jemné kvétinové tény s korenitym charak-
terem. Pfijemnd, kulatd a vyrazné ovocnad chut, ve které se krdsné spojuje pikantni kyselina a zbytkovy
hroznovy cukr.

Griiner Veltliner classic, Vinafstvi Stein Schaden, Kamptal DAC, Rakousko, suché, 0,751 390,-

Milovnici rakouskych veltlinti ocenéni chutovy profil, ktery je typicky pro tuto oblast. Jasné svétle zlu-
to-zelena barva, ve vlni zluté jablko, zrald broskvor a decentnf, kofenitd mineralita typicka pro pldy
Kamptalu. Vino je krdsné ovocné, stavnaté a sveézi.

Riesling, Vinarstvi Stein Schaden, Kamptal DAC, Rakousko, suché, 0,75l 490,-

Klima a plGdni struktura regionu Kamptal vyznamné ovliviuji tento elegantni Ryzlink rynsky. Primarni
hornina uréuje jeho mineralitu, zatimco dunajsky Stérk a spras dodavaji teplé, Zlutoplodé aroma. Diky
vyvazené kyselosti napliiuje sklenici svézesti a plnym télem. Ve vlni a chuti mzeme hledat broskev,
zelené i zluté jablko, pomeranc, citronovou karu.




VINNY LISTEK

CERVENA VINA

Cabernet, Vinarstvi Sedlak, Velké Bilovice, zemské, suché, 0,75I 290,-

Toto suché ¢ervené vino je kupdzi dvou odrid a to Cabernet Moravia a Cabernet Sauvignon. Barva je
tmavé rubinova, s jemnymi kofenénymi tény, sametova s pfijemnym ovocnym doznivanim po ¢ernych
lesnich plodech v ustech.

Primitivo, De Falco / Puglia, Itdlie, suché, 0,75I 390,-

Vino hlubokého temné rubinového a témér neprliihledného odstinu, ve vini pfipomind kompotované
peckovité ovoce s dotekem dubu, ¢okolady, I€kofice a exotiky.

Chateau belair - Coubet Cotes de Bourg, Francie, suché, 0, 75I 390,-

Merlot / cabernet sauvignon. Nadhernd barva s tmaveé fialovymi odstiny. Ve v(ini jsou Svestky, kofeni
a kvétinové tény. Hedvabna chut, robustni profil tohoto vina, jehoz hustota odhaluje robustni podkla-
dovou strukturu. Vyvazené, vyrazné vino s bylinnymi akcenty.

Malbec, Finca Bandini, Dos Cauces, Mendoza, Argentina, 2021, suché 0,75 | 450,-

Vino je vyrazné, hutné a pIné strukturované ¢ervené vino. Stavnaté cerné tre$né, $vestky a borlivky
se tu prolinaji' s jemnymi tény vanilky a tabaku. PIné, hladké, s dlouhou dochuti, co se jen tak nevypafi.

Tempranillo, Leza Garcia, Crianza Rioja DOCa, Spanélsko, suché, 0,75I 420,-

Dobte vyzralé tempranillo z Rioji. Cerné tfe$né, $vestky, vanilka a nddech tabaku si poddvaiji ruku
s hebkosti, kterd se krasné line celym douskem. V chuti je stfedné piné, elegantni, s krdsné sladenym
sudem a sametovym zakoncenim.

Cotes du Rhone Hommage, Charles Tort, AOC, Francie, suché, 0,75l 520.-
Hommage je Cervené vino, které ukazuje Cotes du Rhone v celé své krase. Dominuji tony ¢erného
ovoce, kofeni a jemnych bylin, doplnéné o elegantni dotek ¢erného pepre. V chuti je krdsné vyvazené,
stfedné plné, s pfijemnou strukturou a decentnimi tfislovinami.
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NEALKOHOLICKE NAPOJE

Royal Crown Cola / 0,25I 52,- Semtex Original / 0,25 70,-
Royal Crown Cola No sugar/ 0,25l 52,- Dzus CURIOSA /0,25l 52,-
. (jablko, pomeranc¢, multivitamin, hruska, jahoda)
Targa Aranciata / 0,25l 52,-
) Cepovana Kofola / 0,3l 32-
Targa Limonata / 0,25l 52,-
) o Cepovana Kofola / 0,5I 46,-
Targa Tonica Originale / 0,25l 52,-
. Cepovana limonada Mango / 0,3I 32,-
Targa Tonica Rosa / 0,25 52,-
. . Cepovana limonada Mango / 0,5I 46,-
Targa Tonica Ginger / 0,25I 52,-
. L Nase limondda ve dzbanku 75,-
Rajec Neperliva /0,33 38 (piichuté dle nabidky) / 0,4l
Korunni Jemné perliva / 0,33l 38.- Sodovka / O1I 6.
Ledovy ¢aj Dilmah Broskev / 0,25I 52,- Filtrovana voda / soda 25 .
Ledovy ¢aj Dilmah Zeleny 52, S citrusy amatou/ 0,5l
s jasminem / 0,25l Filtrovana voda / soda 40,-

s citrusy a matou /1l

KAVA  VYCHUTNEITE SI SERSTVE MLETOU PREMIOVOU KAVU CAFE RESERVA.

Espresso ristretto 50,- Flat white 85,-
Espresso 50,- Espresso Tonic 75,-
Espresso doppio (dvojité espresso) 85,- Kava turecka 45 -
Espresso lungo 55,- Kava videniska 70,-
Capuccino 70,- Ledova kava 75,-
Café latte 70,- Alzirska kava 75,-

TEPLE NAPOJE

Caj DILMAH pod&vany v konvi¢ce 70,- Horka ¢okolada 70,-

(dle vybéru), citrén, med o s o
Svareny dzus (dle vybéru) se skofrici 60,-

Caj z ¢erstvé maty, citrén, med 60,- o
Svarené vino 70,-

Horky ¢aj ze zazvoru, citrén, med 60,-

Grog 60,-




L

APERITIV

Martini Bianco / 8 cl 60,- Campari/ 4 cl 60,-

Martini Extra Dry / 8 cl 60,- Sanbitter Rosso (nealkoholické) /10 cl 60,-

MICHANE NAPOJE

Aperitiff Spritz 110,- Gin & Tonic rlizovy 105,-
Hugo Spritz 105,- Cuba Libre 10,-
Limonce Spritz 110,- Aperitiff Spritz NEALKOHOLICKE 90,-
Gin & tonic white 105,- Hugo Spritz NEALKOHOLICKE 90,-

VINA ROZLEVANA

Rozlévané odriidové vino bilé 68,- Glera Frizzante Veneto / 0,21 72,-
dle nabidky / 0,2l

Rozlévané odridové vino ¢ervené 68, -
dle nabidky / 0,2l

SEKTY A PROSECCO

Moravsky sekt demi sec/ 0,71 350,- Prosecco Conti Riccati Brut DOC / 0,7I 390,-
Prosecco Conti Riccati Extra Prosecco Conti Riccati Asolo DOCG 550,-
Dry DOC /0,71 390,- Extra Brut /0,7l

PIVO NA CEPU

Radegast Razna 10° / 0,5l 46,- FRISCO jable¢ny cider / 0,4

Radegast Razna 10°/ 0,3l 32,- Birell svétly nealkoholicky / 0,5l 46,-
Gambrinus 11°/ 0,5l 46,- Birell svétly nealkoholicky / 0,3l 32,-
Gambrinus 11°/ 0,3l 32,- Birell Pomelo & Grep nealkoholické / 0,51 46,-
Radegast Ryze hoika 12°/ 0,5l 52,- Birell Pomelo & Grep nealkoholické / 0,31 32,-
Radegast Ryze hoika 12°/ 0,3l 35,-




LIKERY, DESTILATY A PALENKY

BARON HILDPRANDT jsou pravé ovocné destildty z historické palirny v Blatné, které se vyrabi z kvalitniho

ovoce z jiznich Cech a dozravaji v dubovych sudech.

BARON HILDPRANDT 95,- Pavodni tuzemsky / 4 cl 50.,-
ze zralych hrusek / 4 cl . A

Pepermintovy likér / 4 cl 45,-
BARON HILDPRANDT 95,- L
ze zralych malin / 4 cl Cherry liker /4 cl 45,
BARON HILDPRANDT 95  Vajecnylikér/4cl 45,
slivovice / 4 cl Amundsen DEEP BLUE vodka / 4 c| 50,-
Becherovka / 4 cl 50.- Amundsen ochucena 45 -
Jigermeister / 4 c| 70.- ( pfichut dle nabidky) / 4 cl
Fernet/ 4 cl 50.- Gin GORDON'S dry / 4 cl 60,-
Fernet Citrus / 4 c| 50.- Gin GORDON'S premium pink / 4 cl 60,-
WHISKY, BRANDY
Jack Daniels / 4 cl 85,- Johnie Walker Red Label / 4 cl 75,-
Jack Daniels Honey / 4 cl 85,- Glenfiddich 12 years / 4 cl 100,-
Tullamore Dew / 4 cl 75,- Metaxa ***** / 4 cl 70,-
Jameson /4 cl 75,-

Legendario elixir, 34%, Kuba / 4 cl 75,- El General, 40%, Venezuela/ 4 cl 110,-
Ron Abuelo, 7 Year, 40%, Panama / 4 cl 95,- El Comandante reserva exclusiva, 130,-
e 7 Year, 40%, Panama/ 4 cl
Don Papa Rum, 40%, Filipiny / 4 cl 140,-
Ron Zacapa Solera Gran Reserva, 170,-

23 Year, 40%, Guatemala / 4 cl
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@NASTARERYBARNE

+420 466 614 056
www.hastarerybarne.cz
info@nastarerybarne.cz

fb.me/na.stare.rybarne






