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MALA JIDLA & PREDKRMY

101 Marinovana cervena fepa, kozi syr s bilou plisni, gel z Cervené fepy, 170,-
jable¢na redukce, pecené vlasské ofechy

102 Smazené tygii krevety v tempufe, wasabi majonéza, salat wakame 180,-
z morskych fas, citron

103 Roastbeef z vyzralého hovéziho Eye round steaku, celerovd majonéza 180,-
s jablky, chorizo crumble, kfenovd espuma

104 Hovézi tatarsky biftek s lanyZovou majonézou a suSenym zloutkem, 195,-
rozpecend Cesnekova ciabatta

105 GRAVLAX - marinovany cCerstvy losos v Cerstvych bylinkdch a ginu, 180,-
celerova remuldda s jablky, kfenovd espuma

106 Smazené kalamary s ¢esnekovym olejem a zauzenou paprikou, 180,-
limetkovd majonéza, citron

107 Spanélské smazené krokety v panko strouhance s lososem a bylinkami, 170,-
studend omdacka z pecenych paprik a prazenych mandli, c¢esnekové Aioli

POLEVKY

120 Tradi¢ni rybi polévka zjemnénd smetanou s restovanou kofenovou zeleninou 75,-
a petrzelkovym olejem

121 Krém z pecené mrkve se zlutym curry, kokosovym mlékem, houskovymi krutdny 75,-
a matovym olejem
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ZGRILU

150 Veprova zebra SPARE RIBS v marinddée ze séjové omacky, zazvoru,

151

152

153

154

155

156

157

Cesneku a citronové travy, saldt Coleslaw, rozpeceny chléb / 600g
Burger z mletého vyzraleho hovéziho masa v domaci sezamoveé bulce
s Cedarem, cibulovou marmeladou, picklovanou okurkou, listovym salatem

a BBQ majonézou, kiupavé steakové hranolky / 200g

Grilovany veprovy steak TOMAHAWK na kosti podavany s kukufi¢cnym klasem
a malym listovym salatem / 400g

Grilovana veprova panenka do rlzova s pepfovou omackou,
maly listovy salat / 200g

Vepiova krkovice na ldvovém grilu marinovana v rozmarynu a ¢esneku,
tzatziki dip / 300g

Spiz z veprové panenky s platky choriza, cibuli a kukufi¢nym klasem / 200g

Marinované kureci prsicko SUPREME na lavovém grilu, petrzelové pyré,
cukrovy hrasek / 200g

Rolada z kufeciho prsa plnéna listovym Spenatem a italskou susenou Sunkou,
pyré z Cervené repy, pecend mrkev na masle, jogurt

NASTARE
RYBARNE
STEAK & FISH

330.-

295,-

315,-
250,-
260,-

280,-

230.-

255,-




HOVEZI STEAKY

Veskerd pouzitd masa na steakovou Upravu pochdazi z vybranych chovi. Masa prosla tzv. mokrym zranim,
tj. ve vakuovém baleni pfi teploté od 0 °C do + 1°C po dobu nékolika tydn(l. Tato metoda zarucuje masu
opravdovou kiehkost, vini a silnou hovézi chut. Maso nakupujeme dle sezénni nabidky predevsim z USA,
Brazilie, Nového Zélandu, Uruguaye a dalSich zemi.

201 RIB EYE steak /300g 460,-
Vysoky rosténec — kiehké maso bohaté na mramorovani v€etne tzv. tukového oka, které steaku
vyneslo pojmenovani rib eye (v anglictiné oko) steak. Pravé vysoky obsah tuku zajistuje tomuto masu
vynikajici chut.

202 BALL TIP steak /250¢g 340,-
Spi¢ka ofechu — maso je na fezu jemné mramorované tenkymi tukovymi zilkami a na povrchu pokry-
té slabou vrstvou tuku, kterd podtrhuje jeho chut a stavnatost. Vyznacuje se charakteristickou tmaveé
¢ervenou barvou a vldknitou strukturou.

203 RUMP steak /2509 340,-
Kvéetova Spicka — ktera se nachazi v horni ¢asti hovézi kyty. Tento sval se témer nenamaha a diky
tomu jsou rump steaky krasné kfehké a libové.

204 CHUCK ROLL steak /300g 340,-

Krk, podpleci — jedna se o ¢ast masa, ktera je volnym pokracovanim vysokého rosténce neboli rib eye,
az k hlavé zvitete. Tato ¢ast je tvorena z nékolika svalll, maso je prorostlé a mezisvalovy tuk je vsudy-
pfitomny.

OMACKY KE STEAKUM

231 Pepiovd omadcka 45,- 233 Zauzena barbecue omacka (studend) 40,-
232 Grilovaci omacka (studend) 40,- 234 Tzatziki dip (studend) 40,-
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RYBY & KREVETY

251 Tradi¢ni smazené kapfi hranolky se studenou omackou ze zakysané 240,-
smetany a Cerstvého kopru / 200g

252 Pecena cela prazma kralovska s omackou ze Zlutého curry s kokosovym 370,-
mlékem, asijskou zeleninou a Cerstvym koriandrem, limetka / 300g

253 Smazené filety z tilapie s fazolkami a zelenym hraskem na masle / 200g 210,-

254 Grilované filety z candata, rybi velouté s petrzelkovym olejem, 330,-
pecené kousky brambor s hldvkovym zelim / 200g

255 Peceny filet z lososa, blansirované fazolové lusky s citrénovym madslem, 340,-
kfenova espuma, crumble z ¢ernych oliv/ 200g

256 Spanélska paella s tygiimi krevetami, muslemi, chapadlem z kalaméra 330,-
perudnského, mladym hraskem a Cerstvym fenyklem / 400g

257 Tyg¥i krevety na horké litinové panvi s chorizem, grilovana cuketa 350.-
a cibule v rajCatové salse s bylinkami / 200g

OMACKY K RYBAM

235 Koprovy dresing 40,- 236 Limetkova majonéza 40,-
232 Grilovaci omacka (studena) 40,- 237 Tatarska omacka 35,-




VEGETARIANSKA JIDLA

271 Spanélska paella s ope¢enymi vegetarianskymi nudli¢kami, cukrovym hragkem, 260,-
zelenymi fazolovymi lusky, cherry rajcaty, fenyklem a zauzenou paprikou

272 Listovy saldt s opec¢enymi vegetarianskymi nudlickami, nakladdanou bilou fedkvi, 210,-
piklovanou okurkou, cherry raj¢aty a limetkovym dresinkem

280 Salat Caesar s grilovanym kufrecim prsi¢kem, trhanymi listy fimského salatu, 210,-
bylinkovymi krutény a parmazanem

281 Listovy saldt se smazenymi kroketami s lososem, marinovanymi muslemi 250,-
v pomerancich, naklddanou bilou fedkvi, cherry raj¢aty a dresinkem
z dijénské hofcice

282 Grilované medailonky z veprové panenky na trhanych listech saldtu 230,-
s marinovanou hruskou, vlaSskymi ofechy a syrem s modrou plisni

301 Grilovany kureci steak, vafrené brambory / hranolky / 100g 155,-

302 Smazeny kufeci fizek, vafené brambory / hranolky / 100g 155,-

303 Smazeny filet z tilapie, vairené brambory / hranolky/ 100g 155,-

304 Smazeny syr, vafené brambory / hranolky, tatarskd omacka / 100g 155,-
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PRILOHY

351 Kiupavé steakové hranolky / 200g 60,-
352 Smazené tenké hranolky / 200g 60,-
353 Restované grenaille s kofenovou zeleninou a rozmarynem / 200g 65,-
354 Varené pafizské brambory s maslem / 200g 55,-
355 Restované fazolové lusky na slaniné a ¢esneku / 200g 75,-
356 Grilovany kukufi¢ny klas / 250g 75,-
357 Salat Coleslaw / 200g 55,-
358 Rozpecena bylinkova ciabatta / 150g 40,-
359 Rozpeceny chléb / 250g 35,-
DEZERTY

390 Belgicka vafle s vanilkovou zmrzlinou, jahodovou omackou, medovou 15,-

drobenkou a Slehackou
391 Panna cotta z kokosového mléka, sorbet z manga a maracuji, crumble 105,-
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VINNY LISTEK

BILA VINA
Ryzlink Vlassky, Vinafstvi Mikrosvin, Mikulov, jakostni, suché, 0,75l 270,-

Vv

Ve vini najdete ofisky ve spojeni s medem. V chuti potom najdete Stavnatost mladého vina s lehkou
mineralni strukturou.

Tramin &erveny, Vinatstvi Cech, Tvrdonice, zemské, polosuché, 0,75I 250,-

Intenzivné aromatickd viiné s podtdny riizi a ovoce. Chut vina je lehka, svézi s lehkymi medovymi tény
a prijemnou kyselinkou. Tramin se skvéle hodi ke grilovanym rybam a ke kofenitym jidI&im.

Palava, Vinafrstvi Pfitluky, zemské, polosladké, 0,75l 290,-
Vino zlatozluté barvy s typickou vlni pfipominajici ¢ajovou riiZi, citrusovou karu a lic¢i. V chuti mGzeme
hledat exotické ovoce. Vino je plné, jemné kofenéné.

Sauvignon, Vinarstvi Vitis Straznice, pozdni sbér, polosuché, 0,75l 330,-

Vino ma svétle zelenozlutou barvu. Ve vini jsou citit tony zralych broskvi, citrust a ¢erného rybizu.
Chut je pfijemna, mineralni, ovocnd, se stavnatou kyselinkou v zavéru.

Chardonnay barrique, Vinafstvi Moravino Valtice, pozdni sbér, suché, 0,75l 380,-

Vino ma zlato-Zlutou barvu a zajimavou vini tropického ovoce. Chut je plnd a harmonicka
s tény citrusového a uslechtilého dreva.

Rulandské sedé, Vinarstvi Tetur, Velké Bilovice, pozdni sbér, polosuché, 0,75I 380,-

PIné, extraktivni vino zlatavé barvy, s vani i chuti $tavnaté zralé hrusky doplnéné medovymi
a karamelovymi tony.

Hibernal, Vinarstvi Sedldk, Velké Bilovice, vybér z hroznd, polosuché, 0,75l 420,-

Hibernal je jednou z nejmladsich u nés péstovanych odrid. Vznikla kfizenim odr(id Ryzlink rynsky
a Seibel. Toto vino ma zlatozlutou barvu, ve viini se objevuji jemné kvétinové tony s kofenitym
charakterem. Pfijemna, kulatd a vyrazné ovocna chut, ve které se krdsné spojuje pikantni kyselina
a zbytkovy hroznovy cukr.

Griiner Veltliner Kamptal, Vinafstvi Nastl, oblast Langelois, Rakousko, suché, 0,75I 490,-
Toto vino ma krdasny komplexni bouquet s vyraznymi zelenymi jablky. Je mladistvé, elegantni

a pfijemné ovocné chuti. Krdsné harmonické s dobrou kyselinkou.

Riesling Kamptal, Vinarstvi Nastl, oblast Langelois, Rakousko, suché, 0,75l 490,-
Viné zralého exotického ovoce, broskve a bylin. Mineralni chut s tény ovoce a kofeni.

Riesling trocken, Vinafstvi Heinz Eifel, oblast Mosel, Némecko, suché, 0,75l 380,-

Jednd se o suché vino vyrobené z hrozn( péstovanych na strmych vinicich Mosely. Je suché,
bohaté, s plnym télem a delSim svézim zdvérem.




VINNY LISTEK

GERVENA VINA

Cabernet, Vinarstvi Sedlak, Velké Bilovice, zemské, suché, 0,75l 270,-

Toto suché cervené vino je kupdzi dvou odriid a to Cabernet Moravia a Cabernet Sauvignon.
Barva je tmavé rubinova, s jemnymi kofenénymi tony, sametova s pfijemnym ovocnym doznivanim
po Cernych lesnich plodech v Ustech.

Frankovka barrique, Vinafstvi Moravino Valtice, pozdni sbér, suché, 0,75l 390,-

Tmaveé rubinova barva. Ovocna viiné s tény sladkého kofeni a vanilkového lusku. Chut pIn4,
harmonicka, po brusinkdch, skofici a ¢okolddé. Vino zrdlo v barikovych sudech.

Primitivo, De Falco / Puglia, Itdlie, suché, 0,75l 390,-

Vino hlubokého temné rubinového a témér neprihledného odstinu, ve vini pfipomind kompotované
peckovité ovoce s dotekem dubu, ¢okolady, Iékofice a exotiky.

Chateau belair - Coubet Cotes de Bourg, Francie, suché, 0, 75I 390,-

Merlot / cabernet sauvignon. Nddhernd barva s tmavé fialovymi odstiny. Ve vlini jsou Svestky,
koreni a kvétinové tény. Hedvabna chut, robustni profil tohoto vina, jehoz hustota odhaluje robustni
podkladovou strukturu. Vyvazené, vyrazné vino s bylinnymi akcenty.

Saint Auriol Merlot, Corbiéres AOP, oblast Languedoc-Roussillon, Francie, suché, 0,751  360,-

Jihofrancouzsky 100% Merlot, jehoZz mala ¢ast fermentuje ve velkych dubovych sudech a zbytek
v nerezovych tancich. Vino mé purpurovou barvu. Viné je bohatd a intenzivni s aroma ¢erného ovce,
sladkého koreni a Iékofice. Chut je plnd s tony ostruzin, kandované Iékofice a skofice.

Chateau Haut Bonneau Bordeaux AOC, oblast Bordeaux, Francie, suché, 0,75| 590,-

Jde o smés odrid Merlot 75%, Cabernet Franc 15% a Cabernet Sauvignon 10%. Fermentace probiha
v malych betonovych nddobdch. Vino nasledné dozrdva ¢astecné v nerezovych tancich a ¢astecné
v dubovych sudech. Ma intenzivni, tmavé ¢ervenou barvu. Vné je ovocnd s aroma zralého Cervené-
ho a ¢erného ovoce, dotekem tabdku a vanilky. Chut je plnd a dobfe strukturovand, s velmi jemnymi
tfislovinami.

Saint Auriol Merlot, Corbiéres AOP, oblast Languedoc-Roussillon, Francie, suché, 0,751  360,-

Jihofrancouzsky 100% Merlot, jehoZz mala ¢dst fermentuje ve velkych dubovych sudech a zbytek
v nerezovych tancich. Vino mé purpurovou barvu. Viné je bohatd a intenzivni' s aroma ¢erného ovoce,
sladkého koreni a Iékofice. Chut je plnd s tony ostruzin, kandované Iékorice a skofice.
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NEALKOHOLICKE NAPOJE

Pepsi/ 0,25l 45,- Dzus GRANINI / 0,2] 47,-
. (jablko, pomeranc, multivitamin, rdzovy

Pepsi Max / 0,25l 45 grapefruit, hruska, jahoda)
Mirinda Orange / 0,25l 45 Eepovand Kofola / 0,3 32,-
7UP /0,25 45,- Cepovana Kofola / 0,5I 45 -
Schweppes Tonic / 0,25l 45,- Nase limonada ve dzbénku 69,-
Schweppes Ginger Ale / 0,25| 45 - (pfichute dle nabidky) / 0,41
Matoni Grand neperliva / 0,33l 36  Sodovka/Ol 5,
Matoni Grand jemnd / 0,33! 36,- Filtrovana voda / soda 25,-

s citrusy a matou / 0,5l
Ledovy ¢aj Lipton Broskev / 0,25I 45,-

Filtrovana voda / soda 35,-
Ledovy ¢aj Lipton Zeleny ¢aj / 0,25I 45,- s citrusy a matou /1l
Red Bull / 0,25] 70,-
Espresso ristretto 45 -

Flat whit 80,-
Espresso 45,- atwhrte

Kava t ka 40,-
Espresso doppio (dvojité espresso) 80,- ava turecka

Kava videniska 65,-
Espresso lungo 45,-

Ledova ka 65,-
Capuccino 60,- edova kava

Alzirska kava 70,-
Café latte 60,- “ v
Caj DILMAH pod&vany v konvi¢ce 65,- Horka ¢okolada 70,-
(dle vybéru), citrén, med o s o

Svareny dzus (dle vybéru) se skofrici 55,-
Caj z ¢erstvé maty, citrén, med 55,- o

Svarené vino 65,-
Horky ¢aj ze zazvoru, citrén, med 55,-

Grog 50,-




L

APERITIV

Martini Bianco / 8 cl 60,- Campari/ 4 cl 60,-

Martini Extra Dry / 8 cl 60,- Sanbitter Rosso (nealkoholické) /10 cl 60,-

VINA ROZLEVANA

Rozlévané odridové vino bilé 62,- Rozlévané odridové vino ¢ervené 62,-
dle nabidky / 0,2l dle nabidky / 0,2l
Rozlévané odrtiidové vino rtizové 62,-

dle nabidky / 0,2l

SEKTY A PROSECCO

Moravsky sekt demi sec/ 0,71 350,- Prosessco / 0,15l 68,-

Moravsky sekt brut / 0,71 350,- Prosecco Spumante DOC / 0,7l 390,-
(bilé, rGizové)

PIVO NA CEPU

Pernstejn Vilém 11°/ 0,51 44.- Nealkoholické pivo / 0,5l 39,-
Pernstejn Vilém 11°/ 0,3l 30,- Nealkoholické pivo / 0,3I 29,-
Pernstejn Hoika 12° ze sklepa / 0,5l 49,- Cool Nealko grep / 0,5] 39,-
Pernstejn Horka 12° ze sklepa / 0,3l 32,- Cool Nealko grep / 0,3l 29,-

Komix Cider / 0,4l 52,-

PIVO V LAHVI

Pilsner Urquell / 0,33l 45,- Komix Cider / 0,33l 49,-




LIKERY, DESTILATY A PALENKY

BARON HILDPRANDT jsou pravé ovocné destildty z historické palirny v Blatné, které se vyrabi z kvalitniho

ovoce z jiznich Cech a dozravaji v dubovych sudech.

BARON HILDPRANDT 90,- Pavodni tuzemsky / 4 cl 40,-
ze zralych hrusek / 4 cl . R

Pepermintovy likér / 4 cl 40,-
BARON HILDPRANDT 90,- L
ze zralych malin / 4 cl Cherry likér /4 cl 40.-
BARON HILDPRANDT 90,  Vaiecny likér/4cl 40,-
slivovice / 4 cl Amundsen DEEP BLUE vodka / 4 cl 50,-
Becherovka / 4 cl 45,- Amundsen ochucend 45 -
Jigermeister / 4 cl 65.- ( pfichut dle nabidky) / 4 cl
Fernet/ 4 cl 45 - Gin GORDON'S dry / 4 cl 55,-
Fernet Citrus / 4 c| 45, Gin GORDON'S premium pink / 4 cl 55,-
WHISKY, BRANDY
Jack Daniels / 4 cl 80,- Glenfiddich 12 years / 4 cl 90,-
Jack Daniels Honey / 4 cl 80,- Maker's Mark / 4 cl 100,-
Tullamore Dew / 4 cl 65,- Metaxa ***** / 4 cl 65,-
Jameson/ 4 cl 65,- Hennessy 10 years / 4 cl 140,-
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RUMY

El Clasico Elixir, 30%, Karibik / 4 cl 55,-

Unikatné jemny, kofenity a lehce nasladly rumovy blend obsahuje kvalitni rumy z Dominikdnské
republiky, Barbadosu a Trinidadu, které zraly v sudech po bourbonu. V chuti pozndate vanilku, skofici
a kardamom, které dotvari unikatni viini a chut produktu.

Legendario elixir, 34%, Kuba /4 cl 70,-

Stafi se v sudech z amerického bilého dubu, ve kterych prfedtim zral americky bourbon. K jeho vyrobé

se mimo jiné pouzivaji rozinky, které se maceruji v destilatu po dobu jednoho mésice pred lahvovanim.
V jeho viini je jemné ovocna sladkost kombinovana s typickou pfichuti panenské stavy vysoce kvalitni
kubanské cukrové trtiny.

Ron Abuelo, 7 Year, 40%, Panama / 4 cl 90,-

Ron Abuelo Anejo 7 Anos je bohatd smés panamskych rumovych rezerv starych 7 let. Rumy zraji
v sudech po bourbonu z amerického bilého dubu.

El Clasico XO, 37,5%, Karibik / 4 cl 95,-

Unikatni sametové jemny XO blend obsahuje kvalitni rumy z Trinidadu, Dominikdnské republiky
a Guyany, které zraly po dobu az 15 let v sudech po bourbonu.

Flor de Cana 18 Year, 40%, Nikaragua/ 4 cl 145, -

Exkluzivni karibsky rum, ktery zral 18 let v dubovych sudech po whisky a burbonu. Na patfe jsou
patrné tény vanilky, cokolady, karamelu a prazenych ofiskl. V chuti je velmi suchy a pfijemny
s dlouhym zavérem.

Ron 1914, 22 Year, 41,3%, Panama/ 4 cl 155,-

Chut tohoto rumu je opravdu jedine¢né jemna a elegantni. Silné uspokojivy zdvér podtrhuje jeho
vyjimecnost a péci s jakou jej vyrdbi. Smés rum( ve stafi od 12 do 22 let, stafeni probihd v sudech
po bourbonu z amerického Kentucky.

El Comandante reserva exclusiva, 7 Year, 40%, Panama/ 4 cl 130,-

AZ 7 leté zrani v sudech z amerického bilého dubu zanechalo v této smési panamskych tftinovych
destilatli bohatou chut a nékolikastupriova destilace neobvyklou jemnost. Pocatecni dievité tény
stfida karamel a vanilka s lehce kofenénym zdverem.

Ron Zacapa Centario, 23 Year, 40%, Guatemala/ 4 cl 160,-

Zacapa 23 Centenario je blend 6 — 23letych rumu dozravajici ve vySce 2 333 m n. m. Vyrdbi se
z panenského medu na kolonovém zafizeni. Rum dozrava ve 4 riznych typech sudl — po bourbonu,
ve vypdlenych sudech po bourbonu, po sherry Oloroso a po sherry Pedro Ximénez.




